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GENTILE
RICOTTA  SweeT RICOTTA CHEESE

Caratteristiche del prodotto / Description or specifications

INGREDIENTI Siero di latte ovino, ed eventuale aggiunta di latte /0 panna (su richiesta del cliente);
INGREDIENTS Sheep’s milk whey, some milk and or cream may be added (upon clients' request).

ALLERGENI Latte

ALLERGENS Milk

TRATTAMENTI IN SUPERFICIE Nessuno;

SURFACE TREATMENTS none

CARATTERISTICHE Latticino ottenuto per riscaldamento del siero della lavorazione dei formaggi di pecora, tenero
CHARACTERISTICS € cremoso, a pasta bianca, di gusto dolce;

Dairy product made from the sheep’s milk whey left over from the production of sheep's milk cheeses. Tender
and creamy, with a white paste and a sweet aste.

Diametro di 10-14 cm / Diameter of the wheel: 27-35 ¢cm

Altezza di 8-10 cm / Edge: 28-34 cm

ASPETTO ESTERNO Forma tronco-conica di colore bianco;
EXTERNAL ASPECT White-coloured truncated-cone shape.
CONFEZIONAMENTO Primario: Carta Pergamena per forma intera
PACKAGING Secondario: numero 8 forme per collo (di polistirolo)

Terziario: numero 30 colli per pallet

Primary: Parchment paper for whole shape
Secondary: number 8 pieces per package (of polystyrene)
Tertiary: number 30 packages per pallet

TEMPI DI MATURAZIONE Vendita alle 24 ore;
RIPENING TIMES To be sold within 24 hours.
TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE 4+2°C

STORAGE TEMPERATURE

DATA DI SCADENZA 7 giorni

SHELF LIFE 7 days

Dichiarazione nutrizionale / Nutrition declaration
Valori medi per 100g / Average value per 100g

) 773,94 kj
Valore energetico / Energy Value 185.94 keal
Grassi / Fat 13,1 ¢
di cui Acidi grassi saturi / of which Saturated Fatty Acids 9,79
Carboidrati / Carbohydrate 474
di cui Zuccheri / of which Sugar 3,7¢
Proteine / Protein 12,49
Sale / Salt <0,1¢
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